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V I Ñ A  A I N Z Ó N  C R I A N Z A

T I P O  D E  V I N O
Crianza. 

VA R I E D A D  D E  U VA
Garnacha.

 A Ñ O
2019.

V I Ñ E D O
Espaldera y vasos.

N O TA S  D E  C ATA
Color rojo cereza con ribetes violáceos en capa fina. 

Aroma intenso frutos maduros y tostados. En nariz destaca 
por su gran intensidad aromática de frutos silvestres 

(zarzamora, grosella) y vuelven los tostados a madera. 
En boca resulta equilibrado, glicérico y persistente. Este 
vino permanece en barricas de roble durante al menos 

doce meses y posterior reposo en botella en condiciones 
adecuadas de humedad y temperatura.

T E M P E R AT U R A  D E  S E R V I C I O
14 ºC - 16 ºC. 

M A R I D A J E
Quesos curados, verduras como pimientos o berenjenas, 
carnes a la brasa e ibéricos.

V I N I F I C A C I Ó N 
El viñedo de donde se obtienen las uvas para la elabora-
ción de este crianza se cultiva en terrenos arcillo-ferrosos, 
zona alta y central de la DOP Campo de Borja, ubicados 
entre 500 y 600 metros de altitud. El sistema de conduc-
ción del viñedo es el vaso tradicional y plantaciones más 
longevas de espaldera. Dando origen a producciones muy 
bajas y de gran calidad que se destinarán para vinos de 
guarda en barricas.

F O R M AT O S
Botella Bordelesa  750 ml. Caja 6 unidades.

Sí, la garnacha también puede envejecer. Y el resultado de ese proceso es realmente sorprendente. 
Viña Ainzón Crianza es una forma de experimentar nuevas sensaciones. 


